
Les sablés au parmesan de Jeannette

Il vous faudra :
- 50 grammes de farine
- 50 grammes de poudre d’amandes
- 100 grammes de beurre fondu
- 100 grammes de parmesan en poudre
-  Un peu de piment d’Espelette

Amalgamer l’ensemble en une pâte plus ou moins lisse.

Laisser reposer 2 heures au frais.

Étaler jusqu’à environ 5 mm d’épaisseur.

Découper selon vos envies.

Cuire à 200 degrés, 10 minutes.

Bon appétit !


